Antipasti - Appetizers

@ Antipasto della Tradizione (Vitello tonnato , battuta di Fassone con granella nocciole, flan ) ..................... €15

Tradition Appetizer (veal with tuna sauce, Fassone beef tartare with hazelnuts, hot vegetable pie)

Battuta di Fassone al coltello con granella di NOCCIONE .........c.cocovviiiiiiiic e €13
Fassone beef tartare with hazelnuts

Fagottino di crepe con funghi POrCINI ........cooii i € 15
Crepe bundle with porcini mushrooms

Torretta di melanzana e peperone con tomMa di CAPIa ......ocoviiiiiiiiiiiiece e € 10
Eggplant and capsicum tower with goat cheese

Flan di zucca su crema di 8rana ........cocoiiiiiiiiiieiiiice et €9

Hot pumpkin pie served with parmesan cheese cream

Salmone marinato, brunoise di verdura, vele di pane e burro ...........c.ccoccooiiiiiiiiic e €13
Marinated salmon, vegetable brunoise, bread and butter

@ senza Glutine / Gluten free




Primi - First courses

Su richiesta pasta senza glutine / Gluten free pasta upon request

Gnocchi di patate con gorgonzola, fichi freschi @ NOCI ........ccoovviiiiiii i €12
Potato gnocchi with gorgonzola, fresh figs and walnuts

RaVioli @l Plin BUITO € SAIVIA ...ttt e € 10

Traditional stuffed Ravioli served with butter and sage

Tajarin verdi al ragU di POIFCINT ......oouii ittt et €15
Green tajarin pasta with porcini ragt

Ravioli allo zafferano ripieno di ricciola, erbette con seppioline e olive taggiasche ............cccccoovvviiiin. €16
Saffron ravioli stuffed with amberjack, herbs with cuttlefish and Taggiasca olives

@ Risotto con calamari, bocconcini di rana Pescatrice @ COZZE .........oooiviiiiiiiiiiiiee e €16
Risotto with squid, monkfish and mussels

Secondi - Second courses

@ sottofiletto di Fassone alla piastra con contorno a scelta CoOMPreSO ......cccoovvvveiiiiieiicee e €20
Grilled Fassone sirloin with side dish included

@ O0ssobuco in umido con soffice di PALALE € POITT .ottt €15
Stewed ossobuco with soft potatoes and leek

@ Trancio di Ombrina al forno con contorno a scelta oo 0 Y o T-To TSR €14
Baked Shi Drum with a side dish included

@ Polpo agli Aaromi SU VEIULATA Gi CECI ov... oo e €14
Aromatic octopus served on chickpea cream

@ Selezione di fOrmaggi CoN MOSLANAE ............. v et €14
Cheese selection with mustards

Contorno a scelta / Side dish of your choice : € 6
Insalata mista / Mixed salad - Verdure al vapore / Steamed vegetables - Patate al forno / Baked potatoes
Ratatouille di verdure / Vegetable Ratatouille




@ Panna cotta ai frutti di bosco con crumble di mandorle

Dolci - Dessert

................................................................................. € 8
Berries panna cotta with almond crumble
SeMIfreddo @i 2 CIOCCOIATE  ..oiiiii ittt ettt e € 8
Double chocolate semifrozen dessert
Tortina di mele con gelato alla vaniglia e mele caramellate ... €9
Apple pie with vanilla ice cream and caramelized apples

@ Gelato artigianale ( Crema — Fiordilatte - NOCCIOIA ) ..ovioiiii i €5
Homemade ice cream (custard — milk - hazelnut)

@D SOrDELEO dil FIULEA FIESCA -oovvv... oot oo €5

Fresh fruit sorbet

Coperto/Cover charge € 2,00

Su richiesta pasta senza glutine / Gluten free pasta upon request

Avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere stati sottoposti a preventivo trattamento tramite
abbattitore, conforme alle prescrizioni del reg. (CE) 853/2004, - Alle. Ill, sez. VIII, cap. 3, lettera D, punto 3 “. In assenza
di reperimento della materia prima fresca, alcuni prodotti possono essere surgelati e saranno indicati con |’asterisco

(*)

For some products may have been precautionary performed blast chilling treatment, as prescribed in the regulations
(CE) 853/2004, - I, sec. VIII, paragraph 3, letter D, point 3”. In absence of fresh raw material, some products may be

frozen and are marked with asterisk (*)




ACGUA 75CT LUFISTA .o ettt e et et sttt h et ettt e €25

CaTT ettt €2
Bevande @analColiCRe .. ..o ettt €3
Birra Bun Pat Chiara, Bun Pat ROSS@ 33 Cl ....cociiiiiii ettt e anea €5
Birra Bun Pat Chiara, Bun Pat ROSSa [T 1 ..o et €12
BIITE SABIIN S o e ettt e €6
Grappa — AMaAri = LIMONQUOTE .......o.iiiiiiii it ettt ettt da€ 4
SE1EZIONE RNUM ..ot ettt e da€5
SeIEZIONE WISKY ..o et ettt ettt ettt et da€5
C0ENAC LEOPOIA GOUIMIET ... e ettt ettt sttt e €9

Customers are request to communicate their allergies to service staff.

| clienti devono comunicare le loro intolleranze alimentari o allergie al personale di servizio e possono consultare il
libro ingredienti come previsto dal regolamento (UE) nr 1169/2011




ELENCO ALLERGENI- FOOD ALLERGENS

Cosa puo essere presente nel menu
° 1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati Cereals containing glutem

° 2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei - Crustaceans

° 3) UOVA e prodotti a base di uova - Eggs

. 4) PESCE e prodotti a base di pesce Fisch

° 5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi - Peanuts

. 6) SOIA e prodotti a base di soia - Soy

. 7) LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio) - Milk

L 8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti - Nuts
. 9) SEDANO e prodotti a base di sedano - Celery

° 10) SENAPE e prodotti a base di senape - Musterd

° 11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo - Sesame

° 12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale —
Sulphur dioxide

° 13) LUPINI e prodotti a base di lupini - Lupin

° 14) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi - Molluscs




